Fructozym Color

Specjalny enzym do produkcji sokdw z owocdw kolorowych o intensywnej barwie

Opis produktu:
Fructozym® Color — silnie skoncentrowana pektynaza do produkcji sokéw z owocéw jagodowych.
Enzym wspomaga uwalnianie pigmentéw i polifenoli. Pozwala na uzyskanie intensywnego
i stabilnego koloru z owocéw zawierajgcych antycyjany.
Wiasciwosci enzymu Fructozym® Color:

e Intensywny i trwaty kolor sokéw owocowych

e Szybkie rozszczepienie pektyn, obnizenie lepkos$ci miazgi owocowej

e Rozpad tkanki komdrek, poprawia ttoczenie z wysokim uzyskiem soku

e Degradacja pektyn w sokach owocowych przeznaczonych do klarowania i filtracji

e Redukcja powstawania osaddw, zapobieganie przed powtérnym zmetnieniem
Dozowanie:
Odpowiednig dawke dodac bezposrednio do surowca zachowujgc odpowiednig temperature i czas reakcji.

Wartosci orientacyjne temperaturze 45-55 i czasie reakcji 1-2h

owoce mL/1,000 kg mL/1,000 L soku
miazgi

Czarna porzeczka | 150-300 20-50

Pozostate owoce 50 - 150 5-30

jagodowe

Fructozym® Color rozcienczy¢ w wodzie (5-10% roztwdr). Dozowaé¢ po podgrzaniu miazgi
bezposrednio do rurociggu lub do zbiornika miazgi jako pierwszy sktadnik. Cykliczne mieszanie
miazgi polepsza dziatanie Fructozymu® Color. Dodatkowa dawka enzymu do soku zapewni
ukonczenie procesu depektynizacji.

Magazynowanie
Najlepiej przechowywaé¢ w temperaturze 0-10° C. Wyisze temperatury powodujg skrécenie okresu
przydatnosci. Unika¢ przechowywania w temperaturze powyzej 25 C. Otwarty pojemnik nalezy jak
najszybciej zuzyc¢.
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The application recommendations given herein describe the intended use of the product as a processing aid or additive as part of a good manufacturing practice. Only this application can lead to a food safety of the final product.
However, please note: Our technical product leaflets are based on our current knowledge and experience. They have to be seen as general information on our products only. Due to the imponderabilities of treating natural products
and the potential prior treatment we cannot accept any liability. Accordance with all national laws and regulations for use of our products has to be ensured by each user. All data is therefore provided without any warranty. All
information is subject to change without prior notice. Our general terms of business apply, please refer to www.erbsloeh.com.
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