v Crafzym Topaz
Do ttumienia niechcianej aktywnosci

drobnoustrojow bakterii Gram (+)

(bakterii kwasu mlekowego i pediokoki)

w drozdZzach lub piwie

Opis produktu

Topaz CraftZYM jest enzymem wytwarzanym z biatek kurzych jaj. Efekt letalny jest
realizowane na skutek zniszczenia $ciany komdrkowej bakterii za pomoca rozktadu murein.
Mureina jest substancjg, ktéra wspiera $ciany komérkowe. Craftzym Topaz jestto wysoce
oczyszczony preparat lizozymu (nazwa systematyczna: hydrolaza mucopeptyd-N-
acetylomuramoilowa) o niskiej zawartosci pytu.

Czystos$c i jakosé potwierdzajg wyspecjalizowane laboratoria.

Cel stosowania

Mikrobiologiczne dziatanie na bakterie Gram-dodatnich (bakterie kwasu mlekowego i
pediokoki) sg ttumione przez zastosowanie Craftzym Topaz. Przy stezeniu substancji czynnej
min.150 ppm i czasie reakcji 5-10 dni, mozna osiggnaé nastepujace wskazniki:

Lactobacillus brevis: 100 %,

Lactobacillus brevisimilis: 100 %

Pediococcus inopinatus: 100 %

Brettanomyces yeasts:to 25-30%

Przy stezeniu substancji czynnej do 500 ppm $rodek niszczy bakterie Lactobacillus lindneri w
100% po 15 - 20 dniach.

Produkt i dziatanie

Nasze badania pokazujgce, ze mozliwe jest zabezpieczenie piwa przed bakteriami
powodujgcymi psucie sie piwa.

Zalecamy przygotowanie roztworu podstawowego z BactiCare; 0,15% na litr, oznacza 1,5g
proszku BactiCare, rozcieiczonego w wodzie (zimna, moze byé wczesniej wysterylizowana), a
praktycznym zastosowaniem jest dodanie do roztworu drozdzy. Wszystkie nasze testy
wykazaty, ze produkt nie ma wptywu na smaki zapach i nie mamy reakcji z
wysokoczgsteczkowymi biatkami.

Po zastosowaniu Ctaftzym Topaz do drozdzy redukujemy izapobiegamy przed namnazaniem
sie bakterii Gram +.

Dozowanie

1,0 L roztworu podstawowego 150 ppm (1,5 g topazu CraftZYM / L wody) w 100 L
odzyskanych drozdzach.

Przechowywanie

Przygotowany roztwoér podstawowy mozna przechowywaé w lodéwce (<10 ° C) przez 3-4
tygodnie bez utraty aktywnosci.

Craftzym Topaz przechowywaé¢ w chtodnym i suchym miejscu w temperaturze ponizej 8 ° C.
Otwarte opakowanie wykorzystaé¢ w ciggu dwdch miesiecy.
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