BrewMasters

v Lager Yeast

Aktywne, suche drozdze dolnej
fermentacji

(typ Lager)
Opis produktu

BrewMasters Lager Yeast to szczep aktywnych, suchych drozdzy piwnych pochodzacych od
gatunku Saccharomyces cerevisiae. Charakteryzuja si¢ szybka fermentacja i osadzaniem i
majg duzy zakres temperatur stosowania. Dodatkowo posiadaja zdolno$¢ odzyskiwania
diacetylu.

Produkt i dziatanie

Dzigki duzej ilosci zywotnych komorek, ekstrakt jest redukowany najszybciej jak to mozliwe
do uzyskania koncowego stopnia odfermentowania. Niepozadane produkty uboczne
fermentacji nie s3 wytwarzane. Zakres temperatur fermentacji to 8 — 18°C.

Dozowanie

80 g/100 L do 120 g/100 L przy temperaturze zadania 12°C — 15°C. Dawke nalezy zwigkszy¢
dla temperatur ponizej 12 °C, nawet do 200 — 300 g/100 L przy 9°C.

Sposdb uzycia — instrukcja uwodnienia

Przed zadaniem, drozdze nalezy uwodni¢ w naczyniu do postaci kremu drozdzowego a
nastepnie delikatnie wymieszaé. Rozsypac suche drozdze na powierzchni 10-krotnej wagowej
ilosci sterylnej wody lub brzeczki w temperaturze 23°C + 3°C. Gdy drozdze zostang zwigzane
do postaci kremu (zajmie to okoto 15 do 30 minut), delikatnie miesza¢ przez nastgpne 30
minut. Nastgpnie uzyskany krem dozowac do zbiornika fermentacyjnego.

Mozna réwniez dozowac suche drozdze bezposrednio na fermentacji pod warunkiem, ze
temperatura brzeczki wynosi ponad 20°C. Stopniowo rozsypywac suche drozdze na
powierzchni brzeczki, aby doktadnie pokrywaty calg powierzchni¢ w celu uniknigcia
powstawania grudek. Pozostawi¢ na 30 minut, nastepnie wymiesza¢ brzeczke np. przez
napowietrzanie.

Przechowywanie

Pakowane w obecnosci gazu zabezpieczajacego. Przechowywa¢ w suchym i chlodnym
miejscu (<10°C). Zadbac o szczelne zamkniecie opakowan. Otwarte opakowania musza by¢
uszczelnione, przechowywane w temp. 4°C 1 zuzyte w ciaggu 7 dni od otwarcia. Nie uzywac
migkkich lub uszkodzonych opakowan.
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The application recommendations given herein describe the intended use of the product as a processing aid or additive as part of a good manufacturing practice. Only this application can lead to a food safety of the final
product. However, please note: Our technical product leaflets are based on our current knowledge and experience. They have to be seen as general information on our products only. Due to the imponderabilities of treating
natural products and the potential prior treatment we cannot accept any liability. Accordance with all national laws and regulations for use of our products has to be ensured by each user. All data is therefore provided
without any warranty. All information is subject to change without prior notice. Our general terms of business apply, please refer to www.erbsloeh.com.
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