BeerZym Penta

\/ Plesniowa pentozanaza
i B-glukanaza

do rozktadu hamujacych

filtracje koloidow

w produkcji

piw gornej

fermentacji

Opis produktu

Beerzym PENTA to ptynny enzym specjalny stosowany do rozktadu pentozanu i glukanu w
zacierze, mtodym piwie i w piwie lezakowanym. Enzym pozyskiwany jest ze specjalnie
wyselekcjonowanych szczepdw trichoderma. Gtéwna aktywnosé preparatu polega na
dziataniu termostabilnej B-glukanazy (endo-1,3(4) -B- D-glukanaza: EC 3.2.1.6 i endo-1,4-B-
glukanaza: EC 3.2.1.4) oraz réznych hemiceluloz (hemicelulaza: endo-1,4-B-D-mannanaza
EC.3.2.1.78, endo-1,4-B-D-ksylanaza: EC 3.2.1.8, endo-1,3-B-D-ksylanaza: EC 3.2.1.32 i egzo-
1,4-B-D-ksylozydaza: EC 3.2.1.37. Czystosc i jakos¢ Beerzym PENTA sprawdzany jest w
specjalistycznym laboratorium.

Zastosowanie

Rozktad pentozandéw i glukandw w celu zredukowania lepkosci i poprawy filtracji w piwach
gornej fermentacji (np. piwa pszenicznego).

Produkt i dziatanie

Beerzym PENTA jako endoenzym hydrolizuje wigzania 1,4-B-glikozydowe w celulozie,
polisacharydach i innych glukanach oraz w hemicelulozach i pentozanach (arabinoksylan),
ktore wystepujg szczegdlnie w jeczmieniu, pszenicy i zycie. Odtgczane sg przy tym czgsteczki
heksoz i pentoz.

Dozowanie

Beerzym PENTA stosowac nalezy przy warzeniu piwa, kiedy w wyniku zastosowania stodu
pszennego i zytniego mogg wystgpi¢ problemy przy oddzielaniu brzeczki od mitéta i filtracji.
Dawka enzymu zalezy od wtasciwosci surowca, temperatury i czasu dziatania.
Orientacyjnie stosuje sie

2 — 5 ml/ oryginalnego stodu

3 — 10 ml/hl mtodego piwa

8 — 20 ml/hl lezakowanego piwa

Sposdb uzycia

Beerzym PENTA rozcieniczy¢ zimng wodg. Roztwér dodacd do zacieru przed fermentacja, do
mtodego piwa w czasie przepompowywania lub do piwa lezakowanego w tanku. Beerzym
PENTA dziata w normalnych temperaturach panujgcych w zacierze, w mtodym piwie i w
piwie lezakowanym ze zmniejszong aktywnoscig. Uwarunkowana temperaturg zmniejszona
aktywnos¢ uwzgledniana jest razem z czasem dziatania przy ustalaniu wielkosci dozy.
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The application recommendations given herein describe the intended use of the product as a processing aid or additive as part of a good manufacturing practice. Only this application can lead to a food safety of the final
product. However, please note: Our technical product leaflets are based on our current knowledge and experience. They have to be seen as general information on our products only. Due to the imponderabilities of treating
natural products and the potential prior treatment we cannot accept any liability. Accordance with all national laws and regulations for use of our products has to be ensured by each user. All data is therefore provided
without any warranty. All information is subject to change without prior notice. Our general terms of business apply, please refer to www.erbsloeh.com.
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Charakterystyka enzymu: zakres aktywnosci rozcigga sie od pH 2,5 do 6,5, przy czym
optimum lezy przy pH 4,5. Zakres temperaturowy miesci sie miedzy 15 i 902 C dla B-
glukanazy i 4 — 652 C dla pentozanazy (ksylanazy), optimum temperaturowe znajduje sie w
75-852 C dla B-glukanazy i 502 C dla pentozanazy (ksylanazy).
Rysunki 1 i 2 pokazujg wptyw temperatury i wartosci pH na aktywnos¢ B-amylazy w Beerzym

PENTA.
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Rys. 1: Wplyw peratury na akty ¢ B- Rys. 2: Wplhyw pH na aktywnosié B-

glukanazy (B-glukan jeczmienny; pH 4.5).

erzym PENTA.

glukanazy (B-glukan jeczmienny; 75 “C)

Rysunki 3 1 4 pokazunja wplyw temperatury 1 wartosci pH na aktywmnos¢ pentozanazy (ksylanazy) w Be-
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Rys. 3: Wphrw temperatury na aktywnosc pen-

tozanazy (ksyvlan: pH 4.5).

Rys. 4: Wplyw pH na aktyvwmosc pentozana-
zy (ksylan; 50 °C)

UWAGA: Stosujgc Beerzym Rapid przestrzegaé nalezy obowigzujgcego w danym kraju prawa.
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