BeerZym BG

v Termostabilna
B-glukanaza

pochodzenia

plesniowego do

rozkladu glukanu w

brzeczkach

Opis produktu

Beerzym BG to ptynny enzym do rozktadu glukanu w brzeczkach w temperaturze

do 900 C. Enzym pozyskiwany jest ze specjalnie wyhodowanego szczepu Talaromyces
emersonii. Glowna aktywnos¢ preparatu to dziatanie termostabilnej B-glukanazy (Endo-
1,3(4)-B-D-glukanaza: EC 3.2.1.6 i endo-1,4-B-glukanaza: EC 3.2.1.4). Czystos¢ i jakos¢
preparatu Beerzym BG sprawdzana jest w specjalistycznym laboratorium.

Zastosowanie

Rozkfad glukanu w celu poprawy procesu odfiltrowywania i filtrowania.

Produkt i dziatanie

Beerzym BG jako endoenzym hydrolizuje 1,4-B-glikozydowe wigzania w celulozie,
polisacharydach i innych glukanach, ktore wystepujg szczegolnie w jeczmieniu. Odtgczane s3
przy tym czasteczki glukozy.

Dozowanie

Beerzym BG jest niezbedny do warzenia piwa, kiedy jako$¢ stodu w danym roku jest
niewystarczajgca do uzyskania piwa o pozgdanej jakosci lub kiedy cze$é stodu zastgpiona jest
zbozem niestodowanym (np.jeczmieniem). Dawka enzymu jest zalezna od wtasciwosci
surowca, temperatury i czasu dziatania.

Orientacyjnie jest to 200 — 400 ml/tone stodu.

Sposob uzycia

Beerzym BG rozcienczy¢ zimng wodga. Rozciericzony roztwor dodaje sie bezposrednio po
Srutowaniu i nastawieniu zacieru stodowego i/lub zboza niestodowanego do kadzi warzelnej
lub kotta. Enzym jest aktywny od nastawienia zacieru do gotowania brzeczki do max. 90° C.
Inaktywacja enzymu nastepuje w koficowej fazie gotowania.

Przechowywanie

Beerzym BG w optymalnych warunkach (0-10 °C) zachowuje trwatos¢ do 36 miesiecy.
Wyzsze

temperatury sktadowania skracajg trwatosc preparatu. Unikaé nalezy temperatur powyzej
25° C. Napoczete

opakowanie nalezy natychmiast zamkna¢ i jak najszybciej zuzyc¢.
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The application recommendations given herein describe the intended use of the product as a processing aid or additive as part of a good manufacturing practice. Only this application can lead to a food safety of the final
product. However, please note: Our technical product leaflets are based on our current knowledge and experience. They have to be seen as general information on our products only. Due to the imponderabilities of treating
natural products and the potential prior treatment we cannot accept any liability. Accordance with all national laws and regulations for use of our products has to be ensured by each user. All data is therefore provided
without any warranty. All information is subject to change without prior notice. Our general terms of business apply, please refer to www.erbsloeh.com.
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Wiasciwosci ogdlne
Charakterystyka enzymu: zakres aktywnosci enzymu rozcigga sie od pH 2,0 do 6,5, przy czym optimum

lezy przy pH 4,5. Zakres temperaturowy miesci sie miedzy 15 i 950 C, przy optimum w 75 - 850 C.
Rysunki 1 i 2 pokazuja wptyw temperatury i wartosci pH na aktywnos¢ preparatu Beerzym BG.

100 .
oo - —-—1
/.’ \ &0
— O | E !
f .F IIlI - ""'.
" / \ £ & .
T 60 / ! T L
é . = !
@ 20 4 ".
— = II
= E \
B oo d 20 b
—
S NS N T T T Y S 0 f + t t t 4 i
a0 50 &0 70 80 90 1 2 3 4 5 ] 7

Temp. ['C]

pH

Ews. 1: Wplyw temperatwry na aktvemosc - Ey=. 2: Wphw pH na aktvemost f-glikanary
ghikanary (f-gukan jeczmisnny, pH 4.5
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UWAGA: Stosujagc Beerzym BG przestrzegac nalezy obowigzujgcego w danym kraju prawa
zywnosciowego
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